PE(ILE

BAR | BISTRO | RESTAURANT
Montag - Freitag 11:30-21:00

v PLATDUJOUR «

MONTAG - PUTEN CRODON BLEU Erbsen, Wurzel, Bohnen Gemiise a la Créme | Petersilienkartoffeln
turkey cordon bleu | peas, root, bean vegetables a la creme | parsley potatoes 15.9

DIENSTAG - STECKRUBENMUB MIT KASSELERNACKEN & KOCHWURST
turnipet must with sausage neck & coocked sausage 13.5

MITTWOCH - KURBISQUICHE « [vEGl ©
Sour Cream | Salat ~ pumpkinquiche | sour cream | salad 14.5

DONNERSTAG - KOHLROULADE
WeiBkohl a la Creme | Salzkartoffeln ~ cabbage roll | white cabbage a la creme | boiled potatoes 14.9

FREITAG - ZITRONENGRAS-KOKOS-CURRY
Fischeinlage | Gemiise | Korinader ~ lemongrass coconut curry | fish filling | vegetables | coriander 15.5

v WOCHENANGEBOTE

KURBIS INGWER SUPPE ~ pumpkin ginger soup
Ofenkiirbis & Kiirbiskerne « [VEGAN] g Ofenkiirbis & Kiirbiskerne | Ziegenkase
pumpkin & pumpkin seeds pumpkin & pumpkin seeds | goatcheese
VORSPEISE 8.9 | HAUPTGERICHT 13.9 VORSPEISE 11.9 | HAUPTGERICHT 16.9
GEFULLTE KURBISGNOCCHI HANDGEMACHT « [vEGl] ©
Ofenkiirbis | Waldpilze | Cherrytomaten | Parmesan | Sahnesauce 19.9
pumpkin gnocchi | oven pumpkin | chanterelles & mushrooms | cherry tomatoes | parmesan | cream

GRUNKOHL mit salzigen Kartoffeln 14.9
- mit Salzbrenner Kohlwurst +5 | -mit Kasselernacken +6 | -mitallem drum & dran +10

v DESSERT
LEBKUCHENPARFAIT « [VEGI] © WEIBE SCHOKO CREME BRULEE
Rote Griitze | Schokochip 8.5 Cassissorbet 10.5 « [vEGI] @

SCHOKOMALHEUR
Vanilleeis 8.5 « [VEGI] D

» GETRANKEEMPFEHLUNGEN

- BIEREMPFEHLUNG DER WOCHE - AUGUSTINERBRAU 0,51 5.5
- HAUSGEMACHTER GLUHWEIN 4.9

1 Glutenhaltiges Getreide | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fisch | 5 Erdniisse | 6 Soja RELEVO nachhaltige Mehrwegdosen fiir Speisen zum Mitnehmen
7 Milch | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesamsamen LUNCH- 21 o1 o. = 25.1 0. Bei Alleraien oder Unvertréalichkeiten fraaen Sie bitte das Serviceersonal

12 Schwefeldioxid & Sulfite | 13 StiBlupinen | 14 Weichtiere | 15 Knoblauch | 16 Zwiebeln



