PE(LE

BAR | BISTRO | RESTAURANT
Montag - Freitag 11:30-21:00

» TRUFFELMEN( =

5 Gange 69€ p.P.

I
ESPRESSO TRUFFEL KARTOFFELSCHAUM
ESPRESSO TRUFFLE POIATO FOAM 6.5 « [VEGI] D

]
RINDERCARPACCIO DI MANZO
gefillt mit getrockneten Tomaten | Ziegenkase | Triiffelhonig
BEEF CARPACCIO DI MANZO | filled with dried tomatoes | goat cheese | truffle honey 16.5

-oder-
JACOBSMUSCHELN GRATINIERT
auf einem Beet aus Seegras | Vanille-Triffelsauce 16.9
SCALLOPS GRATINATED | on a bed of seaweed | vanilla truffle sauce

]|
HANDGEMACHTE TAGLITELLE IN TRUFFEL PARMESANSAUCE
HANDMADE TAGLIATELLE IN TRUFFLE PARMESAN SAUCE 15.9 « [vEGI D
[AUCH ALS HAUPTGERICHT BESTELLBAR 28.9]

v
LOUP DE MER FILET
Crémant-Triiffelsauce | Erbsenpiiree | Waldpilze
LOUP DE MER FILET| crémant truffle sauce | pea puree | forest mushrooms 29.9

-oder-
RINDERFILET MIT PARMESAN-TRUFFELKRUSTE
Kartoffelpiiree | Edelgemiise | Demi Glace
BEEF FILLETWITH PARMESAN TRUFFLE CRUST | mashed potatoes | fine vegetables | demi glace 29.9

v
SCHOKOLADEN CREME BRULEE MIT TRUFFELSCHAUM
CHOCOLATE CREME BRULEE WITH TRUFFLE FOAM 12.5 « [VEGIT D

1 Glutenhaltiges Getreide | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fisch | 5 Erdniisse | 6 Soja RELEVO nachhaltige Mehrwegdosen fiir Speisen zum Mitnehmen
7 Milch | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesamsamen DINNER'1 8.1 1 .'22.1 1 . ab 1 7:00 Bei Alleraien oder Unvertréalichkeiten fraaen Sie bitte das Serviceersonal

12 Schwefeldioxid & Sulfite | 13 StiBlupinen | 14 Weichtiere | 15 Knoblauch | 16 Zwiebeln



PE(LE

BAR | BISTRO | RESTAURANT
Montag - Freitag 11:30-21:00

TREUE BEGLEITER. (0v4 COMPANION

SALAT. 544D

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB ........ 32.9

Dill-Gurkensalat | Kartoffel-Gurkensalat | Salat

Preiselbeeren «1,3,10 ~ wiener schnitzel | dill-cucumber salad

cucumber-potato salad | cranberries

- WAHLWEISE AUCH MIT BRATKARTOFFELN -........ +3.0
MIT ZWIEBELN & SPECKWURFELCHEN

ROASTBEEF Kartoffel-Gurkensalat | hausgemachte «- 29.9

Remouladensauce | Salat ~ potato cucumber salad

homemade remoulade sauce | salad

- WAHLWEISE AUCH MIT BRATKARTOFFELN ......... +3.0
MIT ZWIEBELN & SPECKWRFELCHEN

GRUNKOHL mit salzigen Kartoffeln «eeseesessennen +15.9
kale with salty potatoes

- MIT KOHLWURST cabbage sausage sesesssseeeesnes +6.0
- MIT KASSELER ~ with smoked pork neck «esssssssees +7.0

- MIT ALLEM DRUM & DRAN ~ vith everything. ... + 12.0

SMASHBURGER Bemsteiner Kase | Schmorzwiebeln 18.9
Cocktailsauce | Gewiirzgurken | Tomaten | Salat

CRISPY CHICKEN BURGER ..................ccuvu.... 18.9
Crispy Chicken nach Perle Hausrezept | Réstzwiebeln

rote Zwiebeln | Salat | Tomate | Gewtirzgurken
Cocktailsauce | Beilagensalat | Apfel-Balsamicodressing

KURBIS CHIASAMEN BURGER « [VEGAN]® ..... 18.9
Kirbis Chiasamen Burger Patty | Kiirbiskerncreme
Ofenkiirbis | Vanozza - no sheep greek Kase

Salat | Tomate | Gewiirzgurke | rote Zwiebeln

Kirbiskerne

HANDGEMACHTE TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
Cherrytomaten | Friihlingslauch | Parmesan ..eeeeeees 16.9

SCHWEINEFILET IN CHAMPIGNONSAUCE ......... 21.9
Kartoffelrdsti | Feldsalat | Preiselbeeren

HERBSTSALAT .......cccoeeeeeiiinnnnne « [VEGAN] N 16.9
Marktsalat | Gurke | Melone | Tomate | Kichererbsen | Apfel
eingelegter Blumenkohl siiB-sauer | Frucht | Kiirbiskern-
Sonnen-blumenkern-Mix | Apfel-Balsamicodressing 1,510
salad | cucumber | tomato | chickpeas | melon | apple | cauliflower
Fruit | pumpkin & sunflower seeds | apple dressing

- MIT FALAFELTALERN .................. «— [VEGAN] N + 7.0
-VANOZZA - NO SHEEP GREEK KASE « [VEGAN] ™ + 8.0
- MIT KARAMELLISIERTEM ZIEGENKASE « [vEGI]  + 8.0

- MITKNUSPERHAHNCHEN ...........cc0eeuvenrenenn. +9.0
BEILAGEN. S/0F DISHES

POMMES 15 ......ccoevrreirrnnecnnnnne « [VEGAN] g 6.9
MARKTSALAT 1,510, .....0ueeeeuenenenes « [VEGAN] g 6.9
DESSERTS.

CASSIS SORBET .....ccooveeennnnennnne « [VEGAN] g 3.9
ORANGEN SORBET ..................... « [VEGAN] g 3.9
BOURBON VANILLEIEIS ............... «~ [VEGAN] g 3.9
AFFOGATO AL CAFFEE ................. « [VEGAN]® 7.5

Espresso mit Vanilleeis

RELEVO nachhaltige Mehrwegdosen fiir Speisen zum Mitnehmen
Bei Alleraien oder Unvertréalichkeiten fraaen Sie bitte das Servicenersonal

1 Glutenhaltiges Getreide | 2 Krebstiere | 3 Eier | 4 Fisch | 5 Erdniisse | 6 Soja
7 Milch | 8 Schalenfriichte | 9 Sellerie | 10 Senf | 11 Sesamsamen
12 Schwefeldioxid & Sulfite | 13 SiBlupinen | 14 Weichtiere | 15 Knoblauch | 16 Zwiebeln

DINNER. 11.11.-15.11.



