PE(LE

BAR | BISTRO | RESTAURANT
Montaq - Freitag 11:30-21:00

r VORSPEISEN

BEST OF SEAFOOD

FRISCHE FRANZOSISCHE FELSENAUSTER ~ fro5/) oyster 4.5

GRATINIERTE VARIATION ALLA PARMESAN FLAMBIERT EQUADORIANISCHE ART
JAKOBSMUSCHEL, SCAMPI & PULPO ~ scallop, scampi & pulpo gratin alla parmesan 19.9
WAHLWEISE AUCH EINZELN BESTELLBAR ~ can also be ordered individually 8.9

THUNFISCHTATAR Mascarpone-Wasabicreme ~ tuna tatar | mascarpone-wasabi cream [6ogr] 10.9
LACHSTATAR ~ salmon tatarieogrl 10.9
PERUANISCHE SEAFOOD CEVICHE [60gr] 12.9
SCAMPICOCKTAIL 601 12.9
1/2 HUMMER FLAMBIERT ~ /a/f a lobster 29.9

BEST OF SEAFOOD PLATTE - DAS VOLLE PROGRAMM FUR 2 PERSONEN (11usmer wiRD KaLr 0DER wARM SERVIERT
best of seafood plate - the full program for 2 people [lobster served cold or warm] 69.0

SAFRAN HUMMER BISQUE SUPPE
klarer Tomaten Safran Schaum | Croditons ~ clear tomato saffron foam | croutons
VORSPEISE 12.9 | HAUPTGERICHT 22.9

ROTE BETE HUMMUS | BABA GHANOUSH | PITABROT | PETERSILIENSALAT | OLIVENOL + [VEGAN] Vg
beetroot hummus | baba ghanoush | pitabread | oliveoil 12.9 [ab Mittwoch]

RINDERCARPACCIO DI MANZO
gefiillt mit getrockneten Tomaten | Ziegenkdse | Triffelhonig 16.5
beef carpaccio di manzo | filled with dried tomatoes | goat cheese | truffle honey

RINDERTATAR
Triiffelmayonnaise | Crostini | Triiffelschnee beef latar | truffle mayonnaise | crostini | truffle snow
KLEIN[100gr] 14.9 | GROB [180gr] 24.9
[ZUM RINDERTATAR EMPFEHLEN WIR UNSERE TROFFELPOMMES MIT TRUFFELMAYONNAISE] 7.9

KLEINER WINTERSALAT « [VEGAN]®g
Marktsalat | Gurke | Melone | Tomate | Kichererbsen | Apfel eingelegter Blumenkohl siiB-sauer
Friichte | Kiirbiskern-Sonnen-blumenkerm-Mix | Apfel-Balsamicodressing
salad | cucumber | tomato | chickpeas | melon | apple | cauliflower | fruits | pumpkin & sunflower seeds | apple dressing 8.9
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* FISCH

THUNFISCHFILET AUF SESAM GEBRATEN Blattspinat | Orangensauce | Kartoffeln in Butter
grilled tuna fillet | sesame | leaf spinach | orange sauce | Potatoes in butter 32.9

LACHSFILET AUF HAUTSEITE GEBRATEN griiner Spargel | Ptersilienkartoffeln | Danische Sauce
salmon fillet | green asparaqus | parsley potatoes | danish sauce 29.9

ANGEBRATENES KABELJAUFILET
buntes Gemise in Soyareduktion | Blumenkohlpiiree ~ cod fillet | colorful vegetables | cauliflowermash 29.9

KLEINE NORDSEEZUNGE GEBRATEN IM GANZEN
Butter-Limoncello | Beilagen nach Wahl 32.9

r FLEISCH =

RINDERFILET MIT PARMESAN-TRUFFELKRUSTE
fein geschnittenes Kartoffelgratin | Edelgemise | Demi Glace
beef fillet with parmesan truffle crust | finely sliced potato gratin | fine vegetables | demi glace 34.9

FRANZOSICHES SCHWARZFEDER PERLHUHN SUPREME
Fenchel | Shiitake | Orangenfilets | CousCous | WeiBweinschaum | Demi glace
quinea fowl breast fillet | fennel | shiitake | orangefillets | couscous | white wine foam | demi glace 27.9

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Kartoffel-Gurkensalat | Salat | Preiselbeeren ~ wiener schnitzel | salad | cucumber-potato salad | cranberries 32.9
[ZUM WIENER EMPFEHLE ICH AUCH BRATKARTOFFELN MIT ZWIEBELN & SPECK] +2.9

GRUNKOHL mit salzigen Kartoffeln ~ kale with salty potatoes 16.9
- MIT KOHLWURST cabbage sausage +6.0 - MIT KASSELER ~ with smoked pork neck +7.0
- MITALLEM DRUM & DRAN ~ vith everything +12.0

ARGENTINISCHES ANGUS BEEF CHEESE BURGER
200g Burger Patty | Hausgebackenes Burgerbrot | Cheddar Kase | rote Zwiebeln | Salat | Tomate
Gewiirzgurken Cocktailsauce | Beilagensalat | Apfel-Balsamicodressing ~ 200 burger patty | red onions
lettucetomato | pickled cucumber | cocktail sauce | side salad | apple balsamic dressing 21.9

ARGENTINISCHES GREEN FEED ENTRECOTE
dreierlei Saucen: Demi glace | Sauce béarnaise | Argentinische Chimichurri | Beilagen nach Wahl
300gr 69 | 400gr 89
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r PASTA =

HANDGEMACHTE TAGLITELLE IN TRUFFEL PARMESANSAUCE « [VEGI] ©

handmade tagliatelle in truffle parmesan sauce 23.9
- mit Rinderfilet 200g] | Demi Glace ~ with strips of beef fillet +12.9

HANDGEMACHTE TAGLITELLE MIT 1/2 GEGRILLTEM HUMMER
Hummer Bisque-SoBe | mit Cognac flambiert ~ pappardelle with 1/7 grilled lobster | lobster bisque sauce 32.9

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE al olio peperoncino mit Riesengarnele 28.9

HANDGEMACHTE TAGLITELLE MIT SHIITAKE-SAUCE & MISO-KARAMELL 21.9 « [VEGAN] N9
Shiitake | Sojasauce | Sesam ~ handmade tagliatelle | shiitake sauce | miso caramel | Soy sauce | sesame

r SALATE «

ROMAN CAESAR SALAT
Crodtons | Anchovis | Parmesan ~ caesar salad | croutons | anchovies | parmesan 16.9
- mit Hahnchenbrustfilet +7 | - mit Rinderfiletstreifen +8.9 | - mit Scampi +10.9

WINTERSALAT « [VEGAN] Y9

Marktsalat | Gurke | Melone | Tomate | Kichererbsen | Apfel eingelegter Blumenkohl siiB-sauer
Friichte | Kiirbiskern-Sonnen-blumenkern-Mix | Apfel-Balsamicodressing 16.9
salad | cucumber | tomato | chickpeas | melon | apple | caulifower | fruits | pumpkin & sunflower seeds | apple dressing
- mit Falafelballchen +5.5 « [VEGAN] N | - mit karamellisiertem Ziegenkése +6.0 « [VEGI] ©
- mit Hdhnchenbrustfilet +6.5 | - mit Rinderfiletstreifen +8.5

v DESSERTS +

RUSTIKALES FRANZOSISCHES APFELTATAR HAUSGEMACHT & A LA MINUTE ZUBEREITET
in der Pfanne serviert & mit Cointreau flambiert | Vanilleeis 18.9 « [VEGAN] S [FUR 2 PERSONEN]

SCHOKOMALHEUR 8.5 « [VEGI] D | CASSIS SORBET 3.9 « [VEGAN] g

ORANGEN SORBET 3.9 « [VEGAN] g | BOURBON VANILLEIEIS 3.9. « [VEGAN]Sg
AFFOGATO AL CAFFEE 7.2 « [VEGAN] g Espresso mit Vanilleeis
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